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WIUSSTEST DU DASS.

AN Griechen\and Gemeinschaft mehr als ein Wwort
ist — sie ist ein Lebensgefuhl. rFreunde treffen sich
spontan, teilen Essen und Geschichten, Lachen
und feiern den Moment. OP in einer lebendigen
Taverne, auf einem sonnigen platz oder zu Hause:
Das gr'\ech'\sche Kefi steht far pure Lebensfreude.
Die moderne griech'\sche Kultur verbindet
Tradition mit Leicht'\gkeit, offenheit und Genuss.
Gemeinsame Mahizeiten, lange Gesprache und
herzliche Gostfreundschoft schaffen Erinnerun-
gen, die bleiben. Hier zahlt nicht die Uhr, sondern
der Augenbnck.

Griechen\ond pedeutet Zusummensein, Genuss
und Freude am Leben. gin Gefuhl, das man nicht
erklaren kann = man Muss es erleben.




GRILLGERICHIE

Hadhnchenbrust natur 19,80€
mit Rosmarin-Kartoffeln
und Gemuse, Krauterbutter ©

Ich empfehle Euch

die Zitronensauce dazu 2,00€
Zartes Rumpsteak ca.280g  28,00€

mit Rosmarin-Kartoffeln
und Gemuse, Kréuterbutter P

' Nenne beim Fleisch bitte deinen Wunsch:
o rare, medium, well-done

Schweinefiletspie’ 21,80€
an feiner Rahmsauce

mit 8 leckeren Kroketten AcPKM

Schweinefilet 24,90€
mit Fetakdse Uberbacken,

Zitronensauce und Kritharaki ACPE

Bauernspief

leckeres vom Rind und Hihnchen
mit Zwiebeln, Peperoni, Tzatziki
und Haus-Patata ©P

19,80€

Bifteki “Classico”
aus gemischtem Hackfleisch mit

geriebenem Fetakdse, Zwiebeln und
Tzatziki, dozu Haus-Patata BCPE

17,80€

Jeden Donnerstag ab 17:00 Uhr

~ Gyrosteller vom Schwein
mit Haus-Patata und Tzatziki ©PM°
Wir
empfehlen bei
groRem Hunger einen
PgN Souvlaki-Spie
D dazu

(von Hadhnchen oder Schwein)

4,00€
\ 4

LAMM

Geschmorte Lammhaxe
Giouvetsi

mit dicken Bohnen, Reisnudeln
(Kritharaki) und Fetakd&se AcpxM

23,90€

15,90€

Oderals \ pjtqg-Brot-Portion 2,30€
Kombi je 1x
24 50¢ | Tzatziki-Dip 2,70€

DIE KLASSIKER

Badischer Wurstsalat
mit frischem Brot &7

10,70€

StraRburger Wurstsalat
mit leckerem Ké&se und
frischem Brot &b’

1,70€

Haus-Patata
zum Wurstsalat dazu ©

3,50€

2 Schnitzel
aus der Hdhnchenbrust
Hauspanade, dazu Haus-Patata ©PF

17.50€

Sauce auf Wunsch:
Bratensauce AckM
Rahmsauce ACPKkM
Zitronensauce APES

MAKAROHIA (PASTA)

Makaronia 13,80€
mit Zitronensauce und geriebenem

Hartké&se ACPES

Makaronia mit Hdhnchenbrust
vom Grill, Zitronensauce
und geriebenem Hartkdse ACPES

18,80€

Makaronia [ Fetasauce 15,90€
griechische Pasta in Fetakdse-Sauce,

dazu Pinienkerne und getrocknete Tomaten ©PEN

.' Unsere Nudeln werden mit Volleiern und Schafsmilch hergestellt.

TRIO-VORSCHLAG

%
Eine leckere Vorspeilde zur zweit oder
zur dritt fUr jeden Anlaf3!

Gegrillte Peperoni 5,90€
Champignonképfe
Denkfabrik Style -8,10€

Fetakésewdrfel gebacken 8,90€
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WUSSTEST DU DASS...

..das Grillen von Fleisch mit Holzkohle eine der
dltesten Zubereitungsarten ist und schon in der
Antike geschdtzt wurde. Oft wurde das Fleisch
auf langen Spiefden, den sogenannten “Obeloi”,
Uber offenem Feuer gedreht. Diese einfache
Methode gilt als Vorléufer des heutigen Souviaki.

Eine weniger bekannte Tatsache ist, dass das
Grillen haufig in engem Zusammenhang mit
religiésen Zeremonien stand. Interessanterweise
glaubten die alten Griechen, dass die Gotter vor
allem den Duft des verbrannten Fettes liebten —
nicht das Fleisch selbst. Der aufsteigende Rauch
galt als Verbindung zwischen der menschlichen
und der géttlichen Welt.
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.Nimm dir das
Olivenél vom Tisch

. und traufle ein paar
| %Y Tropfen tiber deine Pita,
? ‘ deinen Salat, deine

Vorspeise oder dein
Hauptgericht ... 1

'EIGENTLICH DER SNACK FUR ALLE FESTE B o

IN GRIECHENLAND

Kalamaki Parea &4 59,00€
: : ; 12 Souvlakia mit Haus-Patata, :
Kalamaki Mikro ; { 12,90€ Zwiebeln, Tomaten, Tzatziki,
2 Souvlakia mit Haus-Patata, Zwiebeln, Oregano, Zitrone, dazu Pita-Brot
Tomaten, Tzatziki, Oregono' und Zitrone ©P mit Olivendl-Oregano-Marinade <P
Kalamaki Meseo 15,90€ Pita-Souvlaki - 8,90€
3 Souvlakia mit Haus-Patata, Zwiebeln, mit Tzatziki, knackigem Salat, Gurken,
Tomaten, Tzatziki, Oregano und Zitrone ©P - Tomaten und Peperoni P
Kalamaki Megalo ad 29,80€ Pita-Souvlaki mit Haus-Patata 11,90€
6 Souvlakia mit Haus-Patata, Zwiebeln, mit Tzatziki, knackigem Salat, Gurken,
Tomaten, Tzatziki, Oregano und Zitrone ©P - Tomaten und Peperoni P
Da kénnte einer tbrig bleiben fiir ein kleiner

den Snack danach... : Bauernsalat ; ' Alle Souvilaki wahlweise von Huhn und Schwein.
' 6,90€ o Rind gegen Aufpreis 3,50 € je Spief3.
L 4

Die Geschichte des Souviaki reicht bis in die Antike zurtick. Arch&ologische Funde zeigen,
dass die alten Griechen bereits vor mehr als 3.000 Jahren Fleisch auf Spielden tber
offenem Feuer grillten.

Im Laufe der Jahrhunderte entwickelte sich Souvlaki zu einem typischen Strallenessen
in Griechenland. Besonders im 20. Jahrhundert wurde es in vielen Stc¢idten sehr populdr.
Heute wird Souviaki meist aus Schweinefleisch oder Hdhnchen zubereitet und mit
Pita-Brot, Tomaten, Zwiebeln und Tzatziki serviert.

TRA
Pita-Brot-Portion © 2,40€ Portion Kroketten (10 Stuck) 5,40€
mit Sauce nach Wahl €

Haus-Patatac ; 4,00€
; ; Kleine Portion Gemiise ° . 6,70€
Haus-Patata : 5,90€ TBE
mit geriebenem Fetakdse P Ketchup “s [ Mayonnaise ¢ 0,30€
] Kleine Portion Rosmarinkartoffeln©  4,90€ Sauce nach Wahl 1,30€

Hauptallergene 3

A Sellerie/-erzeugnisse B Senf/-erzeugnisse € Glutenhaltiges Erzeugnis D Milch/-erzeugnisse, einschlieBlich Laktose E Eier/-erzeugnisse

F Erdnusse/-erzeugnisse 6 Sesam/-erzeugnisse H Fisch/-erzeugnisse | Weichtiere/-erzeugnisse J Krebstiere/-erzeugnisse K Schwefeldioxid/Sulfite
L Lupine/-erzeugnisse M Soja/-erzeugnisse N Schalenfriichte.

Zusatzstoffe
1 Koffeinhaltig 2 mit Farbstoff 3 Chinihaltig 4 mit kiinstlichem SuBstoff, SUBungsmittel 5 Sauerungsmittel, Zitronensaure 6 mit Konservierungsmittel
7 Phosphat 8 Geschmacksverstarker 9 Antioxidationsmittel E301 10 enthalt eine Phenylalaninquelle.

Q Vegetarisch a 'Vegan “ Auch fur 2 Personen empfohlen
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Greek Mediterranean Style.
Bar, Café, Restaurant - all day.

Am Sportpark 3 « 76131 Karlsruhe -
www.denkfabrik-karlsruhe.de
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